
SOUP BAR

Montag–Freitag			   11:00 – 14:00 / 17:00 – 22:00 
Samstag				   17:00 – 23:00 
Sonntag				    Geschlossen

Reservationen 			   +41 (0)61 220 15 97 
				    info@nambasel.ch

Take Away			   www.nambasel.ch



SOUPS
Noodles zur Auswahl:

•	 Glasnudeln 
•	 Reisnudeln Klein/Gross

•	 Eiernudeln
•	 Vermicellinudeln

Guay Teaw Nüa Thai Beef Noodlesoup � 26.0
Hausgemachte Rinderbrühe mit Nudeln nach Wahl, 
Siedfleisch, Beef Balls, Sojasprossen und  
Frühlingszwiebeln, Pak-Choi

Guay Teaw Gai & Thai Vegi Suppe
Hausgemachte Gemüsebrühe mit Nudeln nach Wahl, 
Sojasprossen, Pak-Choi und Frühlingszwiebeln �

•	 Vegi V � 24.0
•	 Pouletbällchen� 26.0 

Chiang Mai Kao Soi
Cremige Curry Suppe mit Eiernudeln serviert mit  
Limette, Frühlingszwiebel und Crispy Nudeln

•	 Poulet� 24.0
•	 Rind� 26.0

Tom Yum Soup� 26.0
Scharf-Saure Suppe mit gehacktem Pouletfleisch, frischen
Champignons, Tomate, Zitronengras und gekochtem Ei

Wan Tan Soup � 25.0
Hausgemachte Gemüsebrühe mit Karotte, Pak-Choi, 
hausgemachten Wan Tan mit Poulet - Crevetten Füllung  
und gerösteten Zwiebeln 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

Legende:   V  Vegetarisch    S  Scharf

Herkunft Zutaten: Schweiz: Poulet, Rind, Eier	 Vietnam: Crevetten



VORSPEISEN
Beef Satay� 16.0
Rindfleischspiesse serviert mit Gurkenrelish,  
Süss-Sauer-Sauce oder Erdnusssauce, 4 Stk. 

Chicken Satay� 15.0
Pouletspiesse in Kokosmilch mariniert  
mit Erdnusssauce, 4 Stk. 

Chicken Wings � 15.0
5 Stk. 

Tempura Vegi V � 12.0
Marktgemüse im Tempurateig, serviert  
mit Süss-Sauer-Sauce 

Wan Tan gedämpft / gebacken� 12.0
Ravioli gefüllt mit Poulet & Crevetten serviert
mit Süss-Sauer-Sauce, 4 Stk. 

Springrolls Vegi V � 12.0
Hausgemachte Frühlingsrollen,  
gefüllt mit Marktgemüse, 4 Stk. 

Springrolls Scharf Laabgai S � 14.0
Hausgemachte Frühlingsrollen gefüllt mit scharfem  
Poulet, mariniert „Laabgaistyle“, 4 Stk. 

Sommerrollen mit Zutaten nach Wahl zum selber rollen:
•	 Vegi V � 12.0
•	 Poulet � +2.0
•	 Crevetten � +3.0
•	 Lachs � +3.0

Papaya Salat V � 11.0
Grüner Papaya-Salat mit Limettensauce, Erdnüssen und Chili

•	 Salat� 8.5
•	 Hauptgang� 18.5



HAUPTSPEISEN
Kao Man Gai � 26.0
Poulet mariniert mit Koriander und Pfeffer, serviert mit 
würzigem Reis, hausgemachter Chilisauce, als Beilage 
servieren wir eine Gurkensuppe

Kao Mok Gai (aka Thai Chicken Biryani Rice) S � 26.0
Gerbratener Reis mit mariniertem Pouletschenkel  
an unserer hausgemachten Chilisauce

Pad Thai 
Reisnudeln, Tamarindensauce, Sojasprossen, Knoblauch, 
Erdnüsse. Umhüllt von einer Omelette

•	 Vegi V � 24.0
•	 Poulet � 26.0

Pad Kra Pao S
Frittierter Thai-Basilikum, Chilli, Zwiebeln und Knoblauch, 
dazu ein Spiegelei. Serviert mit Reis

•	 Mit gehacktem Poulet � 24.0
•	 Mit gehacktem Rindfleisch� 26.0

Red Curry
Rotes Curry mit Gemüse, Bambussprossen
und Thai-Basilikum in Kokosmilch

•	 Vegi V � 23.0
•	 Poulet � 25.0

Pad Tao Hoo Vegi-Vegan V � 24.0
Marktgemüse und Tofu an Shiitake-Pilzauce 
und gerösteten Zwiebeln

BEILAGEN
Parfümreis� 3.0

Gebratener Reis mit Ei� 5.5

Reis Nudeln� 5.5

DESSERT
Frittierte Banane mit Glace� 10.5

Kanom Krok� 8.5
Thailändische Kokos-Pfannküchlein, 4 Stk



KALTE GETRÄNKE 			   1l	 5dl� 3.3dl

Eptinger Wasser ohne/mit Kohlensäure	 9.0	 6.5� 4.5

Coca-Cola, Coca-Cola Zero	�  5.5

Fritz-� 5.5
Limo Orange, Limo Zitrone, Bio Rhabarberschorle

Vivi Soda Bio� 6.0
Blutorange+Ingwer, Zitrone+Ingwer

Vivi Tea Alpenkräutern� 6.0

Rivet Mate� 5.5

Kombucha Nycha� 7.5
Bergkräuter, Ingwer, Quitten (Bio Vegan, 0.6% Alc.)

Hausgemachter Nam-Tee			   6.5� 4.5
Thai Eistee, Hibiskus, Anchan 			   � 3dl

Saft� 5.0
Mango, Cocoa, Lychee

Swiss Mountain � 5.0
Bitter Lemon, Classic Tonic, Ginger Beer, Rosemary Tonic� 2dl

WARME GETRÄNKE 
Espresso� 4.0

Espresso Doppio� 5.5

Café Creme� 4.5

Schale� 5.5

Cappuccino� 5.5 

Latte Macchiato� 5.5

Latte Freddo� 5.5

Vietnam Coffee� 5.0

Tee� 4.5
Jasmine, Roiboos, Sencha, Pfefferminze, Ingwer



BIER

vom Fass					     5dl� 3dl

Kirin Ichiban Hell				    7.0� 5.0

Chopfab Lager					    7.0� 5.0

Chopfab Pale Ale				    7.0� 5.0

Flasche	�

Chopfab Amber� 6.0

Chopfab Bleifrei Alk. Frei� 5.5

Cosmos White IPA (CH)� 6.0

Leo (TH)� 6.0

Chang (TH)� 6.0

Singha (TH)� 6.0

Kirin Free Alk. Frei (JP)� 5.5

APERITIF
Hugo� 11.5

Campari Bitter� 8.5

Martini Bianco� 8.5

Aperol Spritz� 10.5

Lilliet Rose Spritz� 11.5

Nam Spritzer Süss / Sauer� 9.5

Namroni� 13.5



WEINKARTE

Rotwein					     15cl� 75cl

Baebera d‘Asti Bricco della Volpettona		 9.0� 54.0
Barbera, Brema & Tomborini, Piemont (IT)

Primitivo Gran Sasso				    7.0� 42.0
Primitivo, Fanese, Apulien (IT)

Governo all‘uso Toscana			   8.0� 48.0
Sangiovese-Merlot, Val del Barone, Toscana (IT)

Tempranillo 12 Messes Barrica			  7.5� 46.0
Tempranillo, Finca la Estacada, Ucles (ES)

Weisswein					     15cl� 75cl

Christ Riesling Feinherb 			   7.5� 46.0
Riesling, Christ, Rheinhessen (DE)

Chardonnay Gran Sasso			   7.0� 42.0
Chardonnay, Farnese, Chardonnay (IT)

Roero Aneis Terre di Monte Olmo		  8.0� 48.0
Arneis, Angelo Negro, Piemont (IT)

Cuvée 3 Bianco Svizzera			   7.5� 46.0
Merlot-Pinot Bianco-Chardonnay, Tamborini,   
Tessin (CH)

Rosé						      15cl� 75cl

Christ Riesling Portugieser			   7.5� 46.0
Portugieser, Christ, Rheinhessen (DE)

Prosecco 					     15cl� 75cl

Raffaello Extra Dry DOC			   8.0� 48.0
Glera, Raphael Dal Bo, Prosecco (IT)

Champagner					     15cl� 75cl

Piper Heidsiek					     15.0� 94.0
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier,  
Champagne (FR)



SPIRITUOSEN

Gin� 4cl

Liebling Gin Lemongras Ginger (CH)� 14.0

Ki No Bi Dry Gin (JP)� 14.0

Jinzu Gin (GB)� 13.0

Huckleberry Gin (DE)� 13.0

Vodka� 4cl

Titòs (US)� 13.0

Koskenkorva Pre. (FI)� 12.0

Rum & Whiskey� 4cl

Havanna Anejo 3 Años (CUB)� 13.0

Rum Factory Bl.Cask (KAR)� 13.0

Chalong Bay (TH)� 14.0

Mekhong (TH)� 13.0

Sangsom (TH)� 13.0

Tequila� 4cl

Espolon Blanco (MEX)� 6.0

Pflaumen Wein� 1dl

Ume Sho (JP)� 7.5

Sake� 1dl

Junmai (JP)� 8.5

Sho-une (JP)� 7.5


